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LA COTE CHALONNAISE
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Le Pinot Noir, cépage emblématique des grands vins //// )
rouges de Bourgogne. e, e Mas
VIGNES < =
Les vignes sont exposées plein est sur un sol limoneux et
argileux.

VINIFICATION ET ELEVAGE

Reécolte des raisins a la main a parfaite maturité. Les raisins
sont triés puis égrappes. Les fermentations alcooliques se
font en levures indigénes. Sulfitage uniquement apreés
fermentation malolactique. Ce vin est élevé 12 mois en
fits de chéne.

DEGUSTATION

Robe rouge sombre avec des reflets pourpres, ce vin
E révele des notes de fruits rouges et de cassis. La bouche
*CRAND AN DE SOMREce g est intense avec des tanins fondus. Une expression trés

M E RC U REY pure du Pinot Noir.

Température de service: 16 - 18 'C
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Millebuis est I'expression fidele des mille et une facettes de nos terroirs de la Cote Chalonnaise, située en plein
cceur de la Bourgogne. Montagny, Givry, Mercurey, Rully... les noms de nos crus révelent nos charmants villages,
véritables écrins. Ici, dans cet environnement, nos vins puisent leur jolie gourmandise.

VIGNERONS DE BUXY - 71390 BUXY, BOURGOGNE, FRANCE
www.millebuis.fr



